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Alimentacao Escolar - Manual de boas praticas

Documento que descreve as operacdes realizadas por este servico de alimentacdo, incluindo o controle de higiene e
saude dos funcionédrios, a qualidade sanitaria da manipulacdo dos alimentos, a higieniza¢do das instalacdes e do
ambiente, o manejo de residuos, a qualificagdo sanitaria das instalagbes, o abastecimento de agua, o controle
integrado de pragas, aseguranca no trabalho, planilhas de controle e qualidade e procedimentos internos.

Este documento deve permanecer na cozinha em local de facil acesso para consulta dos manipuladores e a disposigado
de todos.
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